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Processo..: 23081.007766/2010-48 Pregdo SRP 151 / 2010 Data da Emisséo: 15/06/2010
Abertura: Dia: 07/07/2010 Hora: 09:00:00

Objeto Resumido:
Modalidade de Julgamento : Menor Prego

Iltem Especificacao Unidade Preco Maximo Quantidade Preco Unitario Preco Total

1 Estufa de cozimento e defumacgao: Unidade 70.000,0000 1,00
Aplicagdes: secagem, cozimento, desidratacao, defumagao.
Caracteristicas dimensionais:
Profundidade Gtil[1111160 mm externo 1270 mm
Largura GtilJ 001440 mm externo 1550 mm
Altura atil(i172.865 mm- " 3.600 mm
Consumo total em HP[] 7 Cv
Caracteristicas da porta:
Porta com visor em cada folha em inox AISI304, com isolacdo em |a de vidro de alta
densidade e ou poliuretano. Montada em sistema de monobloco, hermeticamente
estanque, blindada, com dobradigas em inox, e trincos que travao a porta em cima, no
meio e embaixo, com borrachas EPDM desenhadas especialmente para vedar e
suportar a temperatura e umidade.
Caracteristicas da ventilagéo principal:
Feita através de rotores centrifugos tipo turbina com difusao de ar dirigida e duplo
retorno do ar captando todo ar em balanceio dentro da cAmara, o sistema de ventilagao
€ acionado através de motores de 5¢cv Weg que é acoplado direto aos rotores
garantindo assim a perfeita transmissao sem perca de velocidade de rotagdo e
garantindo o mesmo wlume de ar em todos 0s carros, porque cada carro possui 1
conjunto rotor centrifugo+ motor de 5cv.
Caracteristicas da recirculagéo interna:
Montada na parte superior da cAmara um perfeito sistema de dutos que distribui o vento
uniformemente ao redor da camara interna, com alta pressao de ar e fazendo um
balanceio interno através dos difusores com bocais de saida que provoca
homogeneizacéo perfeita nos carrinhos € um cozimento uniforme e com quebra baixa
pela sua alta performance.
Caracteristicas do aquecimento:
Feito através do mais rewolucionario tipo de radiador hibrido com nucleo aletado que
proporciona maior velocidade de cozimento, melhor distribuicdo do calor e ndo acumula
sujeira e gordura, proporciona melhor irradiagéo do calor, aproveitando 0 maximo na
troca economizando vapor. O radiador é feito com tubo SHC40 sem costura e aletagem
com fita SAE 1008 todo conjunto é galvanizado a fogo.
Sistema de Chaminés (Entrada de ar de renovagao e saida de umidade):
Construido com tubulagéo de aco Inox AISI304 e com flap's que permite abertura e
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fechamento da passagem de ar de renovacao e saida de umidade de dentro da estufa
garantindo perfeita homogeneidade na secagem e desidratacdo dos produtos. O
sistema ¢ acionado Pneumaticamente através de valwlas solendides, controladores de
fluxo e controladores de presséo, tudo acionado automaticamente via controlador ou
CLP.

Sistema de Exaustédo Forgada:

Teremos sistema de exaustéo tipo caracol com rotor de ventilagédo centrifugo e motor
Weg de 2cv juntamente com dutos de interligacdo das saidas de umidade totalmente
construido em ago inox 304, que forca a saida de umidade de dentro da estufa
garantindo assim redugéo de tempo de processo e perfeita retirada de umidade em
todos os carros.

Sistema de Injecao de vapor direto:

Construido com tubulagao de inox AlISI304, sonda psicometrica com bulbo seco e bulbo
Umido para controle de umidade relativa interna da estufa, valwla solendide para
controle de entrada de vapor e transdutor psicometrico para leitura da umidade.
Painel elétrico: Descricao detalhada.

01-CPainel elétrico padrao de Fabrica HC Machine. Tinta Epox.

02-JContatores telemecanique/Weg

03-JRelé e disjuntores Weg e ou Telemecanique

04-11Conectores: Conexel modelo SAK

05-OTrilho para fixagao rapida: Conexel

06-1Barramento: Conexel

07-11Chaves seccionadoras

08-1Cabos flexiveis Pirelli, para ligagao interna do painel. (Nao esta incluso a ligacao
do painel a estufa que corre por conta do cliente).

09-1Sensores Tipo PT 100, 3 fios e com cabo de 6 metros de comprimento com
isolagéo de Silicone, ponta de inox com 1/8 de didmetro e 80mm de haste. (Importante:
Se o painel ficar longe da estufa mais de 6 m, corre por conta do cliente as despesas
com cabos de compensacao e ligagdo de motores e calhas elétricas).

10-[J Controlador de temperatura marca Nows, modelo N1100

11-0J Indicador de Temperatura N480I

12-[1Temporizador de Processo NT240

13-JModulo transdutor de umidade relativa do ar

14-0JSonda psicometrica para leitura de umidade relativa do ar com 2 sensores tipo
PT100( Bulbo seco e bulbo tmido).

15-[1Botoeiras marca weg/Metaltex.

16-0JChave geral

17-Cldentificagao frontal em todo o painel de comando

Material de Vapor:
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a)JValwlas Solendides (1 para entrada de vapor no radiador, 1 para injecdo de vapor
Umido)

b)JPurgador de boia Expirax-Sarco modelo FT 1 ou J3B 1 4"

c)UFiltro "Y" marca Nipel - bronze 1 74"

d)O'Valwula de esfera Tripartida modelo Nipel 1 V4"

e)[1Conexoes tupy

f)Tubulagdo SHC40 sem costura

Estufa de 1 Carro com,

- 1 porta

- 1 sistema de exaustao forgada tipo caracol

- 1 sistema de injecao de vapor direto

- 1 painel de comando 100% automatizado

- 1 Controlador de umidade relativa do ar

- 1 Sistema de flap's pneumatico das chaminés
- 1 Alarme sonoro de fim de processo

- 1 Sistema de resisténcia para aguecimento.

- 1 Sistema de retirada de condensado

- 1 Sistemas de ventilagao interna turbo

Obs. Garantia minima de 6 meses, enviar catalogo.

Carrinho tipo "H" para cozimento em estufa, em aco inoxidavel AISI 304; 5 patamares
para suporte das varas; 6 rodas de nylon de 5" na cor branca com base e estrutura
lateral de 3mm, reforcos de cantoneira para os suportes de varas nos 4 lados do carro,
enviar catalogo.

Cutter emulsificador; construido em ago inoxidavel AISI 304 com acabamento sanitario;
motor trifdsico protegido termicamente; duas velocidades de corte; termbdmetro digital
da massa; tampa anti-ruido em acrilico transparente, equipado com sistema de
seguranga que impede o trabalho das facas quando sua tampa é levantada;producgao:
50-100kg/h;

wvolume minimo da bacia: 10/20L; capacidade carne bacia: 2-16kg; potencia minima
2,5kw;

rotacdo facas: 1800/3600 rpm; rotacao bacia: 8/18 rpm; Garantia minima de 6 meses,
enviar catalogo.

Unidade 3.000,0000

Unidade 20.000,0000

2,00

1,00
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4 MULTIPROCESADOR DE ALIMENTOS (BATEDOR; CORTADOR; ESPREMEDOR,; Unidade
FATIADOR,; LIQUIDIFICADOR; TRITURADOR).
Caracteristicas Minimas: Tubo de alimentac&o extra largo; Processador, fatiador com 7
niveis de espessura (Lamina ajustavel para fatias entre 1 a 7 mm), moedor, ralador,
batedor de massas, batedor de creme, batedor de clara,emulsificador, batedor de
massas pesadas, liquidificador,homogenizador, triturador, acessorio shake, espremedor
de frutas; Controle eletrénico de multi-velocidades; acabamento em plastico resistente
ABS; botéo de velocidades em aluminio anodizado; recipiente largo aproximadamente
3,4 L, pés anti-deslizantes.
Especificagdes Técnicas: Capacidade do recipientes : aproximadamente 3,4 L.
Capacidade do recipiente de massa : aproximadamente 1,7 kg. Lamina de corte em
aco inoxidawel. Poténcia minima de 1.000 Watts. Voltagem: 220V . Dimensdes
aproximadas (LxAxP): 280x340x280mm. Peso aproximado: 5,0Kg.
Acessorios Inclusos: Copo para liquidificador. Moedor. Batedor de massa leve. Batedor
de massa pesada. Aereador de massa/mousse. Ralador com 7 niveis de espessura.
Espremedor de fruta. Copo medidor e unidade de laminas destacavel com anel de
vedacao. Recipiente de processamento de alimentos com tampa. Pilao interno e pilao
externo. Recipiente da centrifuga com bico integrado. Suporte para acessorios;
Espatula; Escova de limpeza; Suporte da faca.
Garantia minima de 1 ano.

5 BATEDEIRA PROFISSIONAL Unidade

Descri¢ao: Voltagem: 220V . Minimo: 10 velocidades; Motor (poténcia minima): 325 w.
; CORPO TODO DE METAL. Alavanca para elevar/abaixar . Frequéncia aproximada 60
Hz, rotagdes por minuto, aproximada, 58-220.

Dimensdes sem embalagem ( aproximada): peso 11,8 Kg, altura 420 mm, largura
287 mm, profundidade 357 mm.
Acessorios inclusos: Protetor de respingo, 3 batedores (Batedor Plano, batedor de
claras em aco inoxidavel, Batedor tipo "gancho" para massas), tigela de aco inoxidavel.
Tigela com capacidade aproximada de 4 Litros .
Garantia minima de 1 ano.

6 SELADORA Unidade
Seladora embalagem a vacuo que conserva alimentos como frios, legumes, verduras,
frutas e carnes entre outras.
Descricao: Poténcia minima (W): 110W ; Dimensdes aproximadas do produto (cm) -
AxLxP: 39,5x14x75cm; Peso liquido aproximado do produto (kg): 2,7kg , Voltagem:
220V .
Garantia minima de 1 ano.

800,0000

2.200,0000

198,0000

1,00

1,00

1,00
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7 EMBALADORA A VACUO Unidade 6.900,0000 1,00
Descri¢cao: M&quina de cadmara modelo de mesa para embalamento a vacuo com duas
barras de selagem de 420mm/cada aproximadamente.
Area (til entre barras de 320mm aproximadamente.
Construida com Aco Inoxidavel; tampa de acrilico; bomba de vacuo de 23m3¥h
aproximadamente. O processo é semi-automatico (apenas a colocagao e retirada do
produto da camara pode ser manual).
Duracao do ciclo(s): 15-20 aproximadamente; Quantidade de barras de solda: 1;
Comprimento das barras de solda (mm): 420 aproximadamente; Cada barra de selagem
deve possuir solda dupla; Sistema de solda Bi-Ativa. Acionamento da barra de selagem
feito por um Sistema de Cilindro, sem fiagbes. Regulagem da altura do produto dentro
da camara.
Dimensdes internas da cAmara aproximadas (mm): comprimento 430; largura 420;
altura 180.
Dimensdes do equipamento aproximadas (mm): comprimento 510; largura 480; altura
440. Peso aproximado 62kg. Poténcia minima (w) 1400. Cap. Da bomba de vacuo 25
m3/h aproximadamente. Vacuo final minimo 99 %. Com injecao de gas.
Garantia minima de 2 ano.
OBS.: PARA OS ITENS EM QUE NAO CONSTE A VOLTAGEM, DEVE SER
CONSIDERADO 220V OU BIVOLT.
Informar:
Razao Social da Empresa:
CNPJ:
Endereco, Local e Estado:
Cep: Fone/Fax: Telex:
Nome do Banco: Nome da Agéncia: Numero da Agéncia:
Numero Conta Bancaria: Data: / /

Assinatura




